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FOR PROFESSIONAL USE
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LINEA LOVE »Zesitive for




FOR PROFESSIONAL USE

Originale ricetta del liquore
classico, dall'intenso profumo di
anice, dalla consistenza cremosa

e dal bel colore trasparente.

Puo essere servita liscia, con
ghiaccio o semplicemente come
ammazzacaffe.
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anice stellata allo stato puro

LINEA LOVE Sombuea

TNGREDIENT!I: alcool,
zucchero, estratto di anice,
infuso di fiori di sambuco,
aromi naturali.

429 vol.



FOR PROFESSIONAL USE
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vodka « vodka & fruits « gin

LINEA DIVINA o+

37,5% vol.

xtra Purity Grain Distilled & Dry Gin Distilled "
. %‘ with Natural Selected spirits 8 )



FOR PROFESSIONAL USE
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vodka « vodka & fruits « gin

LINEA DIVINA Zszee

37,5% vol.

Vodka Extra Purity Grain Distilled
& Dry Gin Distilled

with Natural Selected spirits
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FOR PROFESSIONAL USE sciroppi a base di frutta ad alta concentrazione

B o s MIXED FRUIT FUSION

o




700 el

FOR PROFESSIONAL USE semilavorati a base di frutta

Csink Evolitson FRUIT FUSION Zaudipionats

fragola / papaya kiwi / ananas / pesca
11



700 el - 7,5

FOR PROFESSIONAL USE semilavorati a base di frutta e spemal

Csink Evolution FRUIT FUSION rwdipionats

cocco / maracuja AL zucchero di canna /[ lime juice / 100% succo di limone
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FOR PROFESSIONAL USE sciroppi ad alta concenfraz

Csink Evolitsorn FRUIT FUSION Zaudipionats
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FOR PROFESSIONAL USE sciroppi alla frutta per cocktail

A FUSION SPEED BOTTLE

menta [ lime juice




FOR PROFESSIONAL USE sciroppi alla frutta per cocktail

B s FUSION SPEED BOTTLE

: fragola granatina / kiwi / limone / zucchero di canna / maracuja
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FOR PROFESSIONAL USE

16

§ mm—
l\ ! 100 cl.
I%i

t e 279% voI.

200 cl. - 27% vol.



FoRr PROFESSIONAL USE fior di luna e fior di limone

A LINEA LIMONCELLO
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Originale infuso a freddo di scorze di limone, in alcool di grano 100%. Gradazione ottenuta 30°.
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FOR PROFESSIONAL USE colorati e creme

A LINEA OXIDO

Apricot Brandy Strawberry Cacao White Peschina Menta Bianca
249 vol. 17% vol. 26% vol. 21% vol. 28% vol.
18
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FOR PROFESSIONAL USE colorati e creme

A LINEA OXIDO

/ANIGLIA

Triple Sec Vaniglia Banana Blu Curacao Cranberry
30% vol. 18% vol. 17% vol. PALYGRY R 17% vol.
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FOR PROFESSIONAL USE punch al rum e alla frutta
Crirnd Evotitsor LINEA ORANGERIE
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700 et - 70 el

FOR PROFESSIONAL USE i sapori del distillato

B ot Yo CACHACA E TEQUILA

i Tequila Messicana
~ . 389% vol.

bEsru.Ana —



FOR PROFESSIONAL USE dalle Alpi il sapore delle erbe

A GENEPY E GENZIANELLA

ELIXIR

NZIANELLA
!\CHlNO 2




FOR PROFESSIONAL USE rum - gin -bitter

LINEA SPIRITS

White Spirit Rum
389 vol. 25% vol. 38% vol.

i@ Brown Spirit Rum

‘ g 38% vol.

oo makes idealadtion t oy
Preparcd only by
Ce i e grand arime peut Gl e 2
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FOR PROFESSIONAL USE

Csirek 5&%7




